
KPC 
GERUCHS- UND 

FETTBEKÄMPFUNG IN 
INDUSTRIELLEN ABLUFTHAUBEN

UMWELTFREUNDLICHKEIT

JIMCO KPC Technologie. Weltweit einziges, durch  Environmental Technology 
Verification (ETV) zertifiziertes System für industrielle Küchenablufthauben

#chemicalfreeworld
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JIMCO A/S ist das Unternehmen, das hinter  
einigen der weltweit einzigartigen Luftreinigung, 
Abwasserreinigung und Sterilisationslösungen 
steht. 

Heute liefert das Unternehmen seine Produkte 
an eine Reihe von Branchen und Institutionen 
weltweit. 
Unsere Anlagen kommen in Fabrikken, Lagerh-
allen, Umkleiden, Schulen, Pflegeheimen, Arzt-
praxen, Apotheken usw. zum Einsatz. 

Kurz gesagt, JIMCO A/S übernimmt alle Arten 
von Projekten, – große wie auch kleine.

JIMCO A/S kombiniert gesunden Menschenver-
stand mit innovativem Denken als Grundlage 
der einzigartigen Produkte des Unternehmens. 
Es ist kein Zufall, dass JIMCO A/S Luftbehand-
lungseinheiten an einige der größten Ketten der 
Welt liefert - darunter McDonalds, Scandic 
Hotels, McCain, Danish Crown usw.

JIMCO A/S hat sich auf Geruchs- und  
Fettkontrolle in Großküchen durch den Einsatz  
patentierter UV-C & Ozontechnologie speziali-
siert.

Sauberere Leitungssysteme, minimierte Brandge-
fahr während des Kochens. Gleichzeitig wird die 
Verschmutzung des Abluftventilators deutlich 
verringert und wird effizienter betrieben.
 
JIMCO A/S hat einige Jahre mit der Entwicklung 
und Herstellung von Luftreinigungssystemen  
verbracht, die sich speziell für die Reduktion von 
Fett und aromatischen Verbindungen in der Abluft 
mit hohen Temperaturen (Braten, Kochen und  
Frittieren) eignen.

Die Systeme von JIMCO basieren auf UV-C & 
Ozontechnologie, die eine kalte Verbrennung von 
organischen Stoffen in der Luft vornehmen. Die-
ser Vorgang wird photokatalytische Oxidation 
genannt und hinterlässt keine schädlichen Rückstände.

Aufgrund immer höherer Hygienestandards in der  
Lebensmittelverarbeitungsindustrie ist die Verwendung 
von UV-C-Licht zur Beseitigung von Mikroorganismen, 
z.B. Bakterien, Pilzen und Viren, immer geläufiger. 

Die Verwendung von UV-C-Licht zur Beseitigung 
von Mikroorganismen in der Luft ist eine Technik, die 
seit Jahrzehnten bekannt ist. UV-C-Licht reduziert 
die Gesamtmenge an Mikroorganismen im Raum,  
indem es DNA-Bindungen in den Organismen zersetzt.

UV-Desinfektion, basierend auf einer exakt be- 
rechneten Strahlungsrate, hält die Prozessluft frei 
von Mikroorganismen und entspricht damit den 
örtlichen Vorschriften.

INNOVATION UND ANTRIEB

GERUCHS- UND FETTKONTROLLE
IN GEWERBLICHEN KÜCHEN
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Steigerung des Bewusstseins zu umweltfreundlichen Lösungen und 
Beschleunigung ihrer Implementierung, um dadurch die Welt che-
miefrei zu machen, ohne beim Ergebnis Kompromisse einzugehen.

JIMCO A/S nutzt die Kräfte der Natur zur Nachbildung eines um-
weltfreundlichen, chemiefreien Ablaufs zur Luftreinigung, Wasser-
reinigung und Oberflächendesinfektion, was in vielen verschiedenen 
Industriebereichen anwendbar ist.

Wir bekämpfen sowohl VOCs, Bakterien, Viren, Schimmel, Hefe 
als auch Lebensmittelabfälle, Chemikalien, Brandgefahren und 
schlechte Gerüche mit Hilfe unserer umweltfreundlichen Lösungen.  
Unsere Kunden können aufgrund der Verwendung unserer Anlagen  
wesentlich bessere Ergebnisse erzielen als bei der herkömmlichen  
Verwendung von Chemikalien

  Wir wollen unsere umweltfreundlichen Lösungen für Industrie und 
Haushalte in aller Welt verfügbar machen.

Wir wollen Menschen, Regierungen und Behörden über Ersatz-
lösungen mit besseren, schnelleren und umweltfreundlicheren 
Ergebnissen als mit Chemikalien informieren.

Wir wollen eine chemiefreie Welt haben, ohne beim Ergebnis 
Kompromisse einzugehen.

AUFGABE

VISION
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GEPRÜFTE 
QUALITÄT

DAS ORIGINAL 
KPC PRODUKT

ZUVERLÄSSIGER 
PARTNER

30 JAHRE 
  ERFAHRUNG
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STANDORT 
STANDORT 
STANDORT...
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In einer Welt, in der die Beliebtheit kleiner, lokaler 
Restaurants ständig zunimmt und die Möglichkeit, 
neue geeignete Standorte zu finden, immer schwi-
eriger wird, sind Restaurants und Fast-Food-Ketten 
am Kämpfen. Der Konkurrenzkampf um den 
Kunden wird immer härter. Das Kundenerlebnis 
muss unbedingt erfolgreich sein, aber am richtigen 
Standort zu sein, ist dabei entscheidend.

Die Verfügbarkeit ist eine der entscheidenden 
Grundlagen für den Erfolg!

In der ganzen Welt werden neue Stadtteile geplant 
und wir erleben eine zunehmende Bereitschaft, in 
diesen Stadtteilen den Bau von Restaurants und 
Fast-Food-Ketten zu untersagen. Nachbarn wol-
len nicht mehr Küchengerüche in der Nähe ihrer 
Wohnungen hinnehmen.

Die Technologie von JIMCO eröffnet die Chance, 
aktiv nach Standorten in sensiblen Bereichen zu 
suchen, und aufgrund JIMCOs zertifizierter Doku-
mentation und bewährter Geruchssenkung erteilen 
Behörden jedem Restaurant eine Baugenehmigung 
in jedem geruchssensiblen Bereich. Mit der Tech-
nologie von JIMCO können Sie auf Straßenniveau, 
in Tiefgaragen und in der Nähe von Nachbarn en-
tlüften, ohne sich Beschwerden einzufangen.

Die KPC-Anlage von JIMCO verwendet einen 
Prozess namens Fotolytische Oxidation – diese ver-
eint die Fotolyse mit der Ozonolyse. Die Fotolyse 
ist ein Prozess der Foto-Dekomposition, bei der 
die organischen Moleküle (z. B. Fett und Öl) durch 
Fotonen zersetzt werden, wenn sie UVC-Licht 
ausgesetzt werden. Die Ozonolyse ist der Prozess 
der Oxidation der foto-zersetzten Moleküle, die 
bei Aussetzung gegenüber (durch die Lampen er-
zeugtes) Ozon mittels Kaltverbrennung verbrannt 
werden.  Das Endergebnis ist die Senkung von Fett 
und Gerüchen in der Absauganlage der Küche.
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KPC 
TECHNOLOGIE

Die JIMCO Lampen sind in einem Stahlrahmen 
angeordnet, der hinter dem Fettfilter in der Abzugshaube 
montiert ist, oder in Fällen, in denen dies aufgrund 
von Platzmangel nicht möglich ist, in einem Gehäuse  
unmittelbar über der Abzugshaube. Belichtung mit inten-
sivem UV-C-Licht und Ozon-Oxidation verursachen 
die Vernichtung von Verunreinigungen in der Luft, was zur 
Verringerung von Geruchsemissionen in die Umgebung 

und zu keinen Fettablagerungen im Kanalsystem führt.
Gleichzeitig wird eine kleine Menge an überschüssigem 
Ozon erzeugt, um die Kanäle in einem sauberen Zustand 
zu erhalten.

Wir empfehlen, dass die Kanalsysteme vor der Installation 
eines KPC-Systems manuell gereinigt werden.

Die Kombination von UV-C-Licht 
und Ozon reagiert mit dem Fett 
und Gerüchen, um Kohlendioxid, 
Wasserdampf und 
polymerisiertes Fett (Staub) zu 
erzeugen.

UV-Lichter des Jimco KPC 
Elements, die sich hinter den 
Filtern befinden, reagieren in der 
Abluft mit Sauerstoff, um Ozon 
zu erzeugen.

Abluft, die verdampftes Speiseöl,
Wasserdampf und mitgeführte Fette
enthält, tritt durch die Fettfilter in 
die Küchenlüftungshaube ein.

Das Spurengas Ozon zerstört laufend 
Fette/Schmierfett und Gerüche im 
Leitungskanal

TYPISCHES JIMCO KPC 
KÜCHENLÜFTUNGS-HAUBENELEMENT
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DER
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Die oxidierten Substanzen 
werden durch das 
Absaugsystem entfernt

Die organischen Substanzen 
werden oxidiert

Das Ozon vereint sich in der 
Luft mit den organischen 
Substanzen

Der Sauerstoff wird in Ozon 
umgewandelt

Die UV-C-Strahlen zersetzen 
die organischen Moleküle

Die kontaminierte Luft
passiert die KPC-Anlage
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VORTEILE DER NUTZUNG DER 
JIMCO-TECHNOLOGIE

Von einem akkreditierten Institut getestet und dokumentiert, zertifizierte 
Dokumentation, zuverlässiges System und beeindruckende Ergebnisse.
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Haube ohne JIMCO Technology – 6 Monate lang nicht gereinigt

Haube mit JIMCO Technology – 6 Monate lang nicht gereinigt



VORTEILE DER NUTZUNG DER 
JIMCO-TECHNOLOGIE

 Fettreduktion zwischen 50 und 85 %
 Eliminiert die Notwendigkeit der regelmäßigen Reinigung in 
 Haube und Kanalsystem
 Sauberes Kanalsystem führt zu besserer Absaugeffizienz:  
 Reduzierter Stromverbrauch des Lüfters
 Optimierte Wärmerückgewinnung dank sauberer Luft
 Geringere Brandgefahr
 Möglichkeit geringerer Versicherungsbeiträge
 Reduzierung der an die Umgebung abgegebenen Gerüche 
 zwischen 44 und 91 %
 Auslass kann auf Straßenniveau angeordnet werden
 Keine Beschwerden von Nachbarn
 Behörden genehmigen Restaurants in Bereichen, die gegenüber
  Gerüchen empfindlich sind  (aufgrund der Dokumentation von JIMCO)

 Lebensdauer des Katalysators mehr als 1,5 Jahre
	Saubere, umweltfreundliche Technologie
	Weder in Hauben noch Kanälen wachsen Bakterien
	Geringe Betriebs- und Wartungskosten

Von einem akkreditierten Institut getestet und dokumentiert, zertifizierte 
Dokumentation, zuverlässiges System und beeindruckende Ergebnisse.

JIMCO ist auf die Bekämpfung von Gerüchen 
und Fett in gewerblichen Küchen spezialisiert, 
verwendet patentierte UV-C- und Ozon-Technologie.

94

Haube mit JIMCO Technology – 6 Monate lang nicht gereinigt



AMORTISATION

Die Amortisationszeit für ein mittelgroßes Restaurant 

beträgt zwischen 24 und 36 Monate.

Alle Aufnahmen wurden in Restaurants einer der am schnellsten 
wachsenden Fast-Food-Ketten der Welt gemacht.
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Inspektionsluke ohne JIMCO-Technologie – 60 Monate lang nicht gereinigt

Inspektionsluke mit JIMCO-Technologie – 60 Monate lang nicht gereinigt



 Weniger Reinigung von Kanälen und

 Wärmetauscher

 Weniger Reinigung von Hauben

 Seltenerer Tausch von Taschenfiltern

 Geringerer Stromverbrauch des Lüfters

 Optimierung der Wärmerückgewinnung

 Hohe Geruchsminderung

 Geringere Versicherungsprämie

 Weniger Instandhaltungsaufwand für Mitarbeiter

 Weniger Schäden am Inventar

 Keine Dachreinigung

AMORTISATION

Die Amortisationszeit für ein mittelgroßes Restaurant 

beträgt zwischen 24 und 36 Monate.

Alle Aufnahmen wurden in Restaurants einer der am schnellsten 
wachsenden Fast-Food-Ketten der Welt gemacht.
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Inspektionsluke mit JIMCO-Technologie – 60 Monate lang nicht gereinigt



HALTEN SIE IHRE ABZUGSHAUBE SAUBER
- REDUZIEREN SIE DIE BRANDGEFAHR

Grill-Abluftkanal mit JIMCO-Technologie 
– 60 Monate lang nicht gereinigt

Fritteusen-Abluftkanal mit JIMCO-Technologie – 
60 Monate lang nicht gereinigt

Abluftkanal ohne JIMCO-Technologie – 12 Monate lang nicht gereinigt



HALTEN SIE IHRE ABZUGSHAUBE SAUBER
- REDUZIEREN SIE DIE BRANDGEFAHR

Die obigen Bilder zeigen, wie Fett langsam mit Filtereinsätzen von JIMCO,
die in der Abzugshaube montiert sind, verschwindet.

Source: HUFFINGTON POST 09.19.2012 

Die Vorteile der Verwendung eines  
JIMCO KPC Systems bedeutet, dass tra-
ditionelle Probleme mit der Luftfilterung 
beseitigt werden. 

Beispiele dafür sind: hohe Schornsteine, 
elektrostatische Filter, Aktivkohlefilter, 
Nassreiniger, riechende Öle usw. 

Die Anzahl der Partikel von einem auf Holzkohle 
gegrillten Burger ist höher als die Zahl der Partikel, die 
ein Lkw über 235 km Fahrstrecke erzeugt.

3 % des in Restaurants produzierten Fleisches wird in 
Partikeln in die Atmosphäre abgeleitet.

!
13



 

  
Case Story: 
Hotel Odeon has been built to the same extent as urban development in 

Odense, which aims to be more environmentally friendly. For this purpose, 4 

lane road has been closed that went through the city and result of this can 

already be seen today with Hotel Odeon and its 234 rooms in the heart of 

historical part of Odense. 

Challange: 

Inappropriate placement of air inlet & 

outlet channels, where the risk of 

cross-contamination is high.  

JIMCO A/S remedied this by installing 

Kitchen Pollution Control (KPC) in the 

kitchen hoods. 

No bad complaints about the smell either in or 

outside Hotel Odeon: 

” It is amazing that the air outlet located close to the supply air 

does not cause any odor problems” 

” Neighbors has neither complained about odors, especially when 

we fry Bacon and you have no doubt about this smell”.  

” We are very pleased with the result of JIMCO's technology”: 

Says Mads Andersen, Technical Supervisor at Hotel Odeon. 
Air outlet from the kitchen 

Air Inlet channels 

Bag filters from exhaust air 

ventilator ventilator  

 

OBJEKTBERICHT

Das Hotel Odeon ist im selben Umfang wie die städtische Entwicklung im dänischen Odense errichtet worden, die auf 
mehr Umweltfreundlichkeit ausgerichtet ist. Zu diesem Zweck wurde eine vierspurige Straße, die durch die Stadt verlief, 
geschlossen und das Ergebnis kann heute anhand des Hotels Odeon mit seinen 234 Zimmern im Herzen des historischen 
Teils von Odense betrachtet werden.

Herausforderung:
Unsachgemäße Anordnung der Luftein- und 
Auslasskanäle, bei denen die Gefahr der ge-
genseitigen Kontamination hoch ist.

JIMCO A/S behob dieses durch Installation 
von Kitchen Pollution Control (KPC) in den 
Absaughauben der Küche.

Keine Beschwerden zum Geruch, 
weder im noch außerhalb des Hotels Odeon

”Es ist beeindruckend, dass der nahe an der Zuluft angeordnete Luftauslass 
keine Geruchsprobleme verursacht”

”Es haben sich keine Nachbarn über Gerüche beschwert, insbesondere beim 
Braten von Speck, zu dessen Geruch man keinen Zweifel haben kann”

”Wir sind sehr zufrieden mit dem Ergebnis der Technologie von JIMCO”

Mads Andersen, Technischer Leiter im Hotel 

Luftauslass von der Küche

Hintere Filter Auslassventilator

Luftauslass Küche
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KPC SYSTEM 
KOMPONENTEN   
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200.xxx
KPC UV-C Rahmen - HEX
Lampenanzahl: 4

Länge:: 780-1714 mm
Höhe 201 mm
Breite:  73-143 mm

200.xxx
KPC UV-C Rahmen- Triangular
Lampenanzahl 2-6

Länge:: 920-1765 mm
Höhe 135 mm
Breite: 222 mm

200.xxx
KPC UV-C Rahmen
Lampenanzahl 2-8

Länge: 446-1722 mm
Höhe: 129-337 mm
Breite: 70-154 mm

200.xxx
KPC UV-C Rahmen- mit eingebauten 
Vorschaltgeräten
Lampenanzahl 2-6

Länge: 446-1714 mm
Höhe 178-304 mm
Breite:  72-105 mm



 

KPC SYSTEM  
KOMPONENTEN
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500.xxx
KPC BallastBox 
428 x 190 x 150 mm - IP20

300.520
STO-Mini, Edelstahl
1x230V+PE 50/60Hz
250 x 300 x 80 mm
IP66

300.511
STO-Mini, DE
1x230V+PE 50/60Hz
200 x 280 x 60 mm
IP66
2300 W

300.501
STO-Multi-IB EN
1-3x230V+N+PE 50/60Hz
6000W
347 x 305 x 190 mm - IP 55

300.380
STO-TOUCH
Mit Touch Bedienung. Kann mit Extraeinheiten (Slaves) 
verbunden werden 
2300 W
Display: 124,9 x 90,4 x 38,8 mm - IP65 (front)
400 x 300 x 150 mm - IP66
STO-TOUCH UV-C-System erfüllt EN16282-8:2017

300.570
STO-MASTER
UL-zugelassener Steuerkasten – Aktenzeichen: E499033
Mit Fernbedienung

1-3x230V+N+PE 50/60Hz · 6000W
160 x 100 x 82 mm - IP67
305 x 240 x 110 mm - IP66

16



 

KPC SYSTEM 
KOMPONENTEN
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300.546
STO-Mini Fernbedienung Haube, DE
Bündiges Fernbedienungsdisplay für Haube (Stahlfront) + 
Steuerung
Display: 15 x 124 x 40 mm - IP54
Box: 289 x 239 x 107 mm - IP65
1x230V+PE 50/60Hz ·  2300 W

300.526
STO-Mini Fernbedienung Wand, DE
An der Wand montiertes Fernbedienungsdisplay 
(Kunststoff) + Steuerung
Display: 147 x 96 x 38 mm - IP54
Box: 289 x 239 x 107 mm - IP65
1x230V+PE 50/60Hz ·  2300 W

STO-FLEX Hauptsteuerkasten (Master)
Fernbedienungs-Touch-Display: 77,5 x 112,5 x 38,8 mm
Kasten: 121 x 418 x 357 mm
1x230V+PE 50/60Hz ·  2300 W

STO-FLEX Untergeordneter Steuerkasten (Slave)
Kasten: 21 x 418 x 357 mm
1x230V+PE 50/60Hz ·  2300 W

Das STO-FLEX-System ist ab Werk für eine einfache Installation und Montage ausgelegt. Es ist ein Plug-and-Play-System 
mit einem Touch-Screen. Die STO-FLEX-Steuerkästen werden mit Vorschaltgeräten geliefert. Das STO-FLEX-System hat:
1 Master Steuerung für maximal 1 Slave Steuerung oder 1 Master Steuerung für maximal 3 Slave Steuerungen.

JIMCO empfiehlt 1 Mastersteuerung pro Haubenabschnitt. Sie können zwischen einem System für die Montage in der  
Zuluftkammer oder einem System mit Ventilatoren zur Montage außerhalb der Zuluftkammer wählen.

STO-FLEX System
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AUSZEICHNUNGEN UND
ZERTIFIKATE

DIE EINZIGEN KPC PRODUKTE MIT EINER
ETV ZERTIFIZIERUNG WELTWEIT

JIMCO KPC Produkte sind von der ETV
(EU Environmental Technology Verification) 
zertifiziert.
Weitere Informationen über ETV finden Sie unter:
https://ec.europa.eu/environment/ecoap/etv/ 

Im Februar 2000 erhielt JIMCO A/S 
den EU-Umweltpreis in der Kategorie 
Sauberere Technologie für die 
Entwicklung des: 

PHOTOLYTISCHEN 
OXIDATIONSSYSTEMS
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UV-C UND OZONLÖSUNGEN FÜR DAS ZUKÜNFTIGE
EUROPA · SÜDAMERIKA · NORDAMERIKA · AFRIKA · ASIEN · NAHEN OSTEN

JIMCO TECHNOLOGIE REFERENZEN

Mjølbyvej 7  ·   DK-5900 Rudkøbing  ·   Denmark  ·   Tel: +45 62 51 54 56  ·   E-mail: jimco@jimco.dk
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